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An diesen Abenden servieren wir euch ein
mehrgängiges Menu (Fleisch oder Vegi)
und ausgesuchte Weine aus Mittelitalien und 
Süden. Die Plätze werden nach Eingang der
Reservationen vergeben. Vi aspettiamo!

Degustation Degustation 
Dienstag, 3. Juni 2025 Dienstag, 3. Juni 2025 

ab 17 Uhrab 17 Uhr

Am Degustationstag gewähren wir auf 
die präsentierten Weine (siehe Rückseite,  
Änderungen möglich) ab 12 Flaschen 15 % 
Rabatt, für zusätzliche Bestellungen ab 
6 Flaschen des gesamten Weinangebots 10 %. 
Eintritt frei, keine Anmeldung nötig.

Zusätzlich zu unseren Klassikern verwöhnen 
wir euch mit Köstlichkeiten aus Mittelitalien 
und Süden – entweder als 4-Gang-Menu 
oder als Einzelgerichte, abgerundet mit den 
wunderbaren Weinen diesen Genussregionen. 
Un vero sogno!

SpezialitätenwocheSpezialitätenwoche
Montag, 2. bis Montag, 2. bis 

Donnerstag, 5. Juni 2025Donnerstag, 5. Juni 2025

SpezialitätenabendeSpezialitätenabende
Freitag, 6. Juni undFreitag, 6. Juni und

Samstag, 7. Juni 2025  Samstag, 7. Juni 2025  
ab 19 Uhrab 19 Uhr
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Hafebar | Solothurn

Hafebar, Solothurn | Solothurn liegt am Meer | Franco Supino



 
Bestellkarte
Degustation Mittel- und Süditalien | Dienstag,  
3. Juni 2025 ab 17 Uhr | Hafebar Solothurn

Spumante

Azienda Agricola Sartarelli, Marche

Spumante Brut			   18.50	

Bianco

Cantine Politi, Marche

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Loretello	 DOC	 2024	 14.–	

Azienda Agricola Sartarelli, Marche

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico	 DOC	 2023	 11.50	
Verdicchio dei Castelli di Jesi
Classico Superiore Tralivio	 DOC	 2023	 16.–	

Romagnoli, Marche

Vino Marche Bianco Neu	 IGT	 2023	 9.–	

Azienda Agricola Torricino, Campania	

Campania Falanghina	 IGT	 2024	 17.50	
Fiano Di Avellino	 DOCG	 2024	 17.50	
Greco Di Tufo	 DOCG	 2024	 19.50	

Cantine Olivella, Campania

Katà Catalanesca Bianco Neu	 IGP	 2023	 20.50	

Azienda Vinicola Michele Calò e Figli, Puglia

Mjère Salento Bianco	 IGP	 2023	 18.–	

Azienda Agricola Rallo, Sicilia

Bianco Maggiore Grillo Bio	 DOP	 2024	 16.50	
Al Qasar Zibibbo Bio	 DOP	 2024	 16.50	
Evrò Insolia Bio	 DOP	 2024	 16.50	

Azienda Agricola Caravaglio, Salinas

Malvasia Salina Bianco	 IGP	 2024	 20.–	

Rosato

Azienda Vinicola Michele Calò e Figli, Puglia

Mjère Salento Rosato	 IGP	 2023	 19.50	

Rosso

Azienda Agricola Corte Manzini, Emilia-Romagna

Lambrusco Grasparossa Amabile	 DOP		  14.50	
Lambrusco Grasparossa Bolla Rossa	 DOP		  14.50	
Lambrusco Grasparossa Secco	 DOP		  14.50	
Lambrusco Grasparossa L’Acino	 DOP		  16.50	
Lambrusco Bollicine Grasparossa Rosé Brut	 DOP		  16.50	

Azienda Agricola Lanari, Marche

Rosso Conero	 DOC	 2021	 15.50	
Rosso Conero Fibbio	 DOCG	 2019	 28.50	

Cantine Politi, Marche

Case di Terra Marche Rosso	 IGT	 2022	 14.–	

Romagnoli, Marche

Rosso Piceno Edizione Bichsel Neu	 DOC	 2024	 18.50	

Azienda Agricola Proietti, Lazio

Cesanese Superiore Olevano	 DOP	 2021	 18.50	

Azienda Agricola Ciccio Zaccagnini, Abruzzo

Montepulciano d’Abruzzo Tralcetto	 DOC	 2021	 15.–	
Montepulciano d’Abruzzo Chronicon	 DOC	 2019	 18.–	

Azienda Agricola Cantine Salvatore, Molise

Ti.A.Mo.		  2019	 19.50
Rutilia Tintilia del Molise	 DOC	 2019	 21.50	
Aglianico del Molise Bio Neu	 DOC	 2020	 21.50	

Cantine Olivella, Campania

Lacrimanero Vesuvio Rosso	 DOP	 2023	 19.50	

Azienda Vinicola Michele Calò e Figli, Puglia

Mjère Salento Rosso	 IGP	 2021	 19.50	

Cantina Vinicola Torrevento, Puglia

Salice Salentino Faneros	 DOC	 2020	 12.–	
Castel del Monte Bolonero	 DOC	 2019	 12.–	
Primitivo di Manduria Ghenos	 DOC	 2022	 15.–	
Rosso Riserva Vigna Pedale	 DOCG	 2016	 17.50	

Madonna delle Grazie, Basilicata

Aglianico del Vulture Messer Oto Neu	 DOC	 2020	 15.–	
Aglianico del Vulture Liscone Neu	 DOC	 2020	 17.–	

Azienda Agricola Rallo, Sicilia

IL Principe Sicilia Bio 	 IGP	 2023	 13.–	
La Clarissa Syrah Bio	 DOP	 2024	 16.50	

Azienda Agricola Caravaglio, Salinas

Nero du Munti Corinto Nero 	 IGP	 2022	 25.50	

Azienda Vitivinicola, Sardegna

Cannonau di Sardegna Dule 	 DOC	  2017	 26.–	

Vino Dolce

Azienda Agricola Sartarelli, Marche

Sartarelli Passito Verdicchio 
dei Castelli di Jesi 50cl Neu	 DOC	 2023	 35.–	

Olio extra Vergine di Oliva

Cantine Politi, Marche

Olio Extra Vergine di Oliva	 100cl		  29.–	

15 % Degustations-Rabatt (ab einem Bezug von 12 Flaschen), 
alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. / alle Weine enthalten Sulfite

Auf den Kauf von weiteren Weinen aus unserem Gesamtangebot gewähren  
wir 10 % Rabatt (ab einem Bezug von 6 Flaschen). Die Weine können bis 
und mit dem Degustationstag auch ohne Teilnahme an der Degustation 
bestellt werden. Die Kaufbedingungen bleiben gleich. Änderungen von 
Jahrgang und Angebot sind möglich.

Herzlichen Dank für Ihre Bestellung.

Der Wein ist im Vini ab Donnerstag, 05. 06. 2025 ab 12 Uhr abholbereit.

Name | Adresse

E-Mail

Telefon

	 Wird abgeholt am	 	 Bitte liefern

Unterschrift


