Apéro Hafebar

HB Plattli | 19.50

Gemischte Fleisch und Kase Platte

(von Hans-Ueli Schluep, Literkofen) mit Oliven,
hausgemachtem eingelegtem Gemiise und Brot.

Vegi Plattli | Fr. 17.50

Gemischte Kase Platte

(von Hans-Ueli Schluep, Literkofen) mit Humus, Oli-
ven, Pomodori Secchi, hausgemachtem eingelegtem
Gemise und Brot.

Fleisch Plattli | Fr. 24.50
Gemischte Fleisch Platte
(von Hans-Ueli Schluep, Literkofen) mit Oliven und

Brot.

Rohschinken Plattli | Fr. 24.50

Rohschinken di San Daniele

(vom Vini al Grappolo, Solothurn) mit Oliven und
Brot.

Cherry-Tomaten-Mozzarella Sticks | Fr. 16.-
(Ca 20 Sttick) garniert mit Pesto

Metersandwichzopf | Fr. 120.-

Gefullt mit Schinken und/oder Salami, Kase, Thon,
Poulet-Curry, Fleischkase, Eimasse. Mit einem Auf-
preis von Fr. 5.— auch mit Lachs oder Rohschinken
moglich (von der Feinbackerei Studer, Solothurn)

Hafebarschiffli mit Brot | Fr. 6.50
Pomodori Secchi, Oliven, Humus oder
hausgemachtes eingelegtes Gemuse

* Fur Allergiker*innen glutenfreies Brot
von der Feinbackerei Studer auf Anfrage verfiigbar.

Portion Tartini | Fr. 19.50

Holzofenbaquette mit geraucherten Forellen-/Lachs-/
Crevetten-Meeretichschaum, Riebli-/ Poulet-Curry,
Ricotta-Pistazien etc. (von Vini al Grappolo, Solothurn)
* Die Tartini sind erst ab 10 Portionen erhaltlich.

(ca. 60 Stlick | Fr. 195.-)

Portion Gambas | Fr. 19.50
7 Gambas mit Knoblauchol und Brot.
(von Vini al Grappolo, Solothurn)

Portion Schinkengipfeli | Fr. 16.-
6 Schinkengipfeli (von der Feinbackerei Studer,
Solothurn)

Portion Vegetarische Taschen | Fr. 15.-
6 vegetarische Blatterteigtaschen gefillt mit
Knoblauch-Krauter Cantadou

(von der Feinbackerei Studer, Solothurn)

Portion Apéroschnecken | Fr. 15.-

Ca. 20 Blatterteigschnecken gefiillt mit Pomodori
secchi und Ricotta /Rucola mit Ricotta

(von Vini al Grappolo, Solothurn)

Knoblikasebrot | Fr. 8.50
Schale mit Nussli | Fr. 4.-
Schale mit Chips | Fr. 2.50

Weisse Stoff Tischwasche | Pauschal Fr. 30.-

Wir empfehlen, ein halbes Plattli / Portion pro Person,
pro Stunde.
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Weine Hafebar Saison 2024

SPUMANTE

Prosecco di Valdobbiadene,

Millesimato brut DOC

Canel Col San Martino, Veneto | 1dl 7.50 | FI. 47 .-
100% Glera-Trauben nach Charmat-Methode aus-
gebaut. Fein perlend mit fruchtigen Noten. Sehr
erfrischend.

Pinot Nero Rosé Brut

Conte Vistarino, Lombardia | 1dl 7.50 | FI. 47.-
100% Pinot-Nero-Trauben im Charmant-Verfah-
ren ausgebaut. Blumige Noten. Schone Mineralitat

und wurzig.

Lambrusco Grasparossa di Castelvetro

Amabile DOP 2022/23

Corte Manzini, Emilia-Romagna | 1d! 6.50 | FI. 42.-
100% Lambrusco Grasparosso di Castelvetro-Trau-
ben nach Charmat-Methode ausgebaut. Rubin-
rot schaumend. Kirschen- & Brombeeren-Noten.
Saftig und trinkig.

ROSSO

Rosso Toscana Fortunello IGT 2021

La Fortuna, Toscana | 1d! 8.- | FI. 50.-

100% Sangiovese Grosso-Trauben flr 6 Monate in
franzosischen Eichenfassern ausgebaut. Liebens-
wert im Gaumen. Frisch und saftig. Noten von
Heidelbeeren. Angenehme Frucht.

Ghenos Primitivo di Manduria DOC 2020/21
Torrevento, Puglia | 1dl 6.50 | FI. 42 -

100% Primitivo-Trauben im Stahltank und 6 Mo-
nate in Barrique ausgebaut. Intensives Bouquet.
Harmonisch und ausgewogen. Voller Korper.

Siidtiroler Merlot Huberfeld DOC 2020/21
Kellerei St.Pauls, Alto Adige | 1dl 7.50 | FI. 47-
100% Merlot-Trauben in grossen Eichenfassern
ausgebaut. Kirschen und rote Beeren. Weich mit
harmonischer Fille. Schoner Abgang.

Vallpolicella Ripasso | Progni DOC 2019/2020
Le Salette, Veneto | 1dl 8.50 | FI. 52.-

70% Corvina- und Corvinone-Trauben, 30% Ron-
dinella- und Oseleta-Trauben flir 18 Monate in
slawonischen Eichenfassern ausgebaut. Fruchtiges
Aroma mit Noten von Gewdlrzen, Pflaumen und
Kirschen. Harmonisch.

ROSATO

Siidtiroler Merlot Rosé Meris DOC 2022/23
Kellerei St.Pauls, Alto Adigel | 1dl 7.50 | FI. 47--
100% Merlot-Trauben im Stahltank ausgebaut.
Feines und vielschichtiges Aroma. Schone Frische
mit einer rund eingebundenen Saure. Sehr har-
monisch.

BIANCO
Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico DOC

2022/23

Sartarelli, Marche | 1dl 6- | Fl. 38.-

100% Verdicchio-Trauben im Stahltank
ausgebaut. Fruchtig und grasig. Schéne Noten
von Mandeln. Erstaunlich langer Abgang.

Zoe, Rias Baixas DO 2021/22

Marea Alta, Gallicia, Espagna | 1dl 6.50 | FI. 42.-
Hauptsachlich aus Albarino und autochthonen
Trauben gekeltert. Ein fruchtiger, erfrischender
Weisswein, mit Duft nach Limone und griinen
Apfeln, der fast zu jeder Gelegenheit passt.

Soave Classico Bio DOC 2022/23

Gini Sandro e Claudio, Veneto | 1d! 8.- | FI. 50.-
100% Garganega-Trauben im Stahltank ausge-
baut. Weisse Bluten. Tropische Friichte. Minera-
lisch; Mandeln sehr harmonisch.

Pinot Grigio Collio DOC 2022/23

Paolo Caccese, Cormons, Friuli | 1dl 8.- | FI. 50.-
100% Pinot Grigio-Trauben im Stahltank
ausgebaut. Reich, rund und voll im Aroma. Scho-
ne tropische Noten.

Siidtiroler Gewiirztraminer DOC 2022/23
Kossler, Alto Adige | 1dl 7.50 | FI. 46.-

100% Gewdrztraminer-Trauben im Stahltank aus-
gebaut. Angenehm wiirziges, leicht sissliches
Aroma. Unverkennbare Noten von Rosenblattern
und Gewdrzen, wie Muskat und Nelken. Lang
und harmonisch. Speziell.

ALKOHOLFREI

Liter Mineral mit/ohne Kohlensaure Fr. 8.50
Liter Orangensaft Fr. 13.50




